
	

	 Snacks
	 Tonfiskpizzette, ponzu & krasse			             45:-
	 Högrevstaco, tomatsalsa			                          45:-
	 Grillade ankhjärtan, misodip			             65:-
	 Grillade padrones, chorizoolja			             65:-

	

Sashimi
Svensk makrill, ingerfära & pepparrot	     115:-
Hälleflundra, yuzosoya, chili & forellrom    115:-
Röding, wasabiemulsion & soyatapioca 	     115:-

Ostron
  
Inlagd gurka & äpplegranite 	                 38:-/st
Chilijuice, koriander & lime	                 38:-/st
Scharlottenlök, tabasco & citron	 	   38:-/st

	 Mellanrätter
	
	
	 Lättbränd tonfisk, brynt smör & soya		            135:-
	 Ceviche, hälleflundra & granny smith		            135:-
	 Dykfångad pilgrimsmussla, ostron & gurka	           135:-
	 Entrecôte Tataki style, sesam & riven anklever  	           135:-
	 Bifftartar, löjrom & gräslökschips                                      135:-
	 Kantareller, kalvbräss & rostat levainbröd	           135:-
	 Pannstekt abborre, höstsvamp & jordärtskocka	           135:-

	 Rådjursadel, grillad svartrot, enbär & Karl-Johan	          235:-
	 Secreto d’Iberico, oxmärg & kål 			            235:-
	

	

Menu Degustazione
-Pizzette
-Sashimi 
-Eldad pilgrimsmussla
-Bränd entrecöte & anklever
-Abborre & höstsvamp
-Iberico & kål
-Blåbär & ängsyra
-Rökt chokladganache

 Serveras endast till samtliga i sällskapet                   	
					       495:-

     Dessert
 Varma hjortron,  sockerkaka, kardemumma & filmjölk  95:-
  Blåbärskompott, havre & frusen ängsyra                          95:-
  Rökt chokladganache   		                                          35:-
   


