
Un Poco
Selez ione di  ant ipast i  e  pr imi

Ant ipast i

Affettat i  mist i 
/ /  B landade charkuter ier,  gr i l lat  bröd & 
ol iver

Burrata  “Caprese” 
//  Burrata ,  sockerstekta  tomater  & 
bas i l ik a

Tonno a l la  gr igl ia
//  Lättgr i l lad tonf isk ,  ja lapeno,  yuzu 
& t r yf fe lv inigrette

Tar tar  crudo
//  Ox tar tar,  K ar l -Johansvampcreme, 
k apr is  &  f r i terad schalottenlök

Pr imi

R isotto agl i  Asparagi
//  Tr yf fe l r isotto,  48-månaders 
parmesan & sparr is

Maccheroni  Tar tufu
//  Tr yf fe lstuvade mak aroner,  c i t ron & 
gräs lök

R aviol i  Mezzaluna “Amarett i ”
//  R icotta ,  br ynt  sa lv iasmör & mandel

350 : -  p.p.

Un Poco Grande
Selez ione di  ant ipast i ,  pr imi  e  secondi

Ant ipast i

Affettat i  mist i 
/ /  B landade charkuter ier,  gr i l lat  bröd & 
ol iver

Burrata  “Caprese” 
//  Burrata ,  sockerstekta  tomater  & 
bas i l ik a

Tonno a l la  gr igl ia
//  Lättgr i l lad tonf isk ,  ja lapeno,  yuzu 
& t r yf fe lv inigrette

Tar tar  crudo
//  Ox tar tar,  K ar l -Johansvampcreme, 
k apr is  &  f r i terad schalottenlök

Pr imi

R isotto agl i  Asparagi
//  Tr yf fe l r isotto,  48-månaders 
parmesan & sparr is

Maccheroni  Tar tufu
//  Tr yf fe lstuvade mak aroner,  c i t ron & 
gräs lök

R aviol i  Mezzaluna “Amarett i ”
//  R icotta ,  br ynt  sa lv iasmör & mandel

Secondi

Tagl iata  di  manzo
//  Stekt  hängmörad bi f f,  rödvinsås  & 
t r yf fe lmajonnäs

Fi letto  di  Agnel lo
//  Lammytter f i lé,  rotsel ler i - 
och palsternackspuré & k aramel l iserad 
pär l lök

495 : -  p.p.

M E N U  D E G U S TA Z I O N E

M enyn ser veras  endast  t i l l 
samtl iga  gäster  v id  bordet


